Bajio

cocina meX|cana

ANTOJITOS

Chicharrén de panceta | 10€
Corteza de cerdo

Guacamole tradicional | 13 €
Aguacate, cebollg, cilantro y chile
Empanada de platano | 9€
Pidtano macho y frijol refrito (2 pzas)

Panuchos yucatecos | 14€
Cerdo cocido con achiote y jugo de naranja, tortilla y frijol refrito (3 pzas)

Ceviche verde | 19€ @
Corvina, lima verde, aguacate, cebolla, aceituna, tomate verde y cilantro

Aguachile verde | 19 € @

Corvina, cebolla, chile, pepino, lima verde y aceite

Aguachile Bajio | 21 € @

Corvina, cebolla, chile, pepino, lima verde, aceite y salsa negra

Coctel cantinero | 20€ @ 4
Pulpo, langostinos, tomate rojo, aguacate y lima

Pescadillas de minilla | 12 € &
Tortilla, cazén, tomate, cebolla (4 pzas)

Pulpo y langostinos en escabeche rojo | 20€ €
Cebolla, chile chipotle, chile serrano y ajos

Quesadilla carnitas-queso | 6 € @
Tortilla, carne de cerdo y queso Oaxaca
Croquetasdemole | 12€ T ¢S -2 @ &
Mole, pollo y Idcteos (8 pzas)

Queso fundido con rajas poblanas | 16€ &
Queso Oaxaca, cebolla y chile serrano

TOSTADAS, TACOS Y SOPES
Tostada de aguacate y atin | 9 € =2 @
Tortilla, guacamole, atin y sésamo (2 pzas)

Tostada de atlin con salsa chipotle | 9€ =2 @ &
Tortilla, chile chipotle y sésamo (2 pza)

Tostada de pato en escabeche | 8 €
Chile serrano, cebolla y ajo (2 pzas)

Tacos de carnitas | 10 €
Carne de cerdo, tortilla, cebolla y cilantro (2 pzas)

Tacos de rabo de toro | 12 €
Chile gudgjillo, aguacate y cebolla morada (2 pzas)

Tacos de langostinos | 13€ & & €
Salsa chipotle, col morada y pico de gallo (2 pzas)

Sopes de solomillo adobado | 14€
Solomillo, tortilla y aguacate (2 pzas)

Sopes de hongos al pastor | 9 €
Masa, frijol refrito, pifia y cilantro (2 pzas)



ENSALADAS Y SOPAS
Ensalada Bajio | 95€ == @&

Lechugas, aguacate, tomate, pepita y sésamo
Alcachofa zarandeada a la brasa | Unidad /5,5 €
Chile gudgjillo, ajo y laurel

Fideosecocasero | 9€ & &
Salsa chipotle, aguacate y queso Cotija
Pozole verde con faisan y verdinas | 19€ &
Pepita de calabaza, chile poblano, especias y maiz

Caldo Xochitl | 1€

Pollo, cebolla, chile, cilantro y aguacate

Morcillo en caldo de mole de olla | 21 €
Chile gudgjillo, especias y verduras

PESCADOS

Lubinaalatalla | 48€ @ &
Chile gugjillo y especias (2 personas)
Langostinos enchipotlados | 23 € 4
Adobo de chiles y especias

Pesca dia zarandeada | 27 € @
Marinado de chiles, cogollos y patata

Pesca dia en salsa verde de tomatillo | 27 € @& &
Tomatillo, canénigos, huevo duro y cilantro
Pesca dia en chilpachole de jaiba | 27€ @& %
Chiles, especias y arroz verde
Pesca dia en pipian verde | 27 € @& &
Pepita, chile y especias
Rape a la brasa y su aceite de chile | 29 € @
Marinado en chile gugjillo, gjo y laure!

CARNES
Carnitas como en Michoacan 250 gr.- 24 € | 500 gr. - 48 €

Tortillas, cebolla, cilantro y lima

Chuletdn sin hueso de vaca rubia gallega 500 gr. aprox. | 49 €
Ensalada y rajas verdes (2 personas)

Pollo de campo conmole delacasa | 23€ ¢ & -2 @ &
Mole a base de chiles, especias y frutos secos

Solomillo de ternera en huarache | 28 € &
Masa, frijoles refritos, salsa verde y roja

Y4 Lechazo estilo Monterrey | 87 €
Salsa borracha y sus tortillas para hacer tacos (3 personas)

P

Enchiladas verdes con pollo de campo | 19 €
Pollo, tomatillo y chile serrano

Enmoladas de pato con moledelacasa | 23€ B © @ -2 & &
Pato, mole a base de chiles, especias y frutos secos
Mixiote de codillo en salsa barbacoa | 23 €
Chile gugjillo, especias y cerveza
ACOMPANAMIENTOS | 3€
e Arroz verde « Chilaquiles verdes @& » Rajas poblanas * Frijoles refritos &

* Puré de papa * Orden de tortillas (¢ pzas) * Verduras cocidas * Dobladas de mole & -z @ &

Cacalas y Salsas | 25 €



